
scrocchiarelle

COCKTAIL
SOMARELLA: Vino Bianco, Gazzosa, Menta, Limone 5€

SCHIZZATO: Il Nostro Spritz €6 
LIMONCELLO SPRITZ: Limoncello, bollicine €6

MI-TI(VOLI): Bitter Mix, Vermouth Rosso, 
Amaretto di Tivoli, Cacao, Menta €6

MANGIATOIA: Gin, Cordiale al Basilico e Sambuco €6

LI VINI 
- AL CALICE -

BOLLICINE
CUVEE SPECIALE MILLESIMATO 2022 – CAVIT € 5 

Trentino; Muller Thurgau; 11,5 % 

TRENTO BRUT MILL. 2020 – ALTEMASI €7 
Trentino; Chardonnay; 12,5 % 

BIANCO
CHARDONNAY 2022 – BOTTEGA VINAI €5 

Trentino; Chardonnay; 13 %
 

CAMPO VECCHIO 2020 – CASTEL DE PAOLIS €6 
Lazio; Malvasia, Trebbiano, Bombino; 13 %

ROSSO
PINOT NERO 2022 – BOTTEGA VINAI €5

Trentino, Pinot Nero, 13,5 % 

PIGLIO SUPERIORE 2020 – SBARDELLA €6
Lazio, Cesanese del Piglio Superiore, 13,5 %

Le zoccolette di carne 9€ (1,3,7,9,12)
Le zoccolette di pesce 9€ (1,2,4,6,7,9,14)

Le zoccolette vegetariane 8€ (1,7,12)
Patate al forno cacio & pepe 4€ (7)

Patata al forno con paprika piccante 4€ (1,9,10)

Scrocchiarella con patanegra 15€ (1)

Selezione di salumi 9€

Scrocchiarella con culatello 12€ (1)

Selezione di formaggi 12€ (7)

Scrocchiarella con mortadella e tartufo 9€ (1) 

Mozzarella di bufala 8€ (7)

Scrocchiarella, melanzana fritta, ricotta salata,
basilico & parmigiano 7€ (1,7)

SALUMI E FORMAGGI

L’APERITIVObirre €6 
Golden Ale – BOSSUM 0,40 cl 

La Sirvietta IPA – BOSSUM 0,40 cl 8° 
Gradi Strong Ale – BOSSUM 0,40 cl 

SOFT DRINK
Acqua Panna / San Pellegrino 50 CL € 2 
Coca Cola / Coca Cola Zero / Fanta € 3 

Fine pasto 3 € 
Formidabile

Jefferson
China Riccardi

Limoncello
Amaretto di Tivoli

Polpo alla cacciatora, olive, 
capperi & origano 13€ 

(4,10,12)

Ceasar salad con pollo croccante 11€
(1,3,7,12)

Misticanza, semi di zucca, cipollotto,
pomodorini infornati & crostino di pane 10€ 

(1)

Carpaccio di manzo, misticanza & grana 13€ 
(7)

6. Soia e derivati (latte di soia, tofu, spaghetti di soia, salsa di soia, teriyaki e derivati)
7. Latte e derivati (qualsiasi prodotto ove sia presente: yogurt, biscotti, torte, gelato, creme)
8. Frutta a guscio e derivati (mandorle, nocciole, noci di acagiù, noci pecan, pistacchi, anacardi)
9. Sedano e derivati (sia in pezzi che all’interno di preparazioni)
10. Senape e derivati (mostarda, semi di senape ecc..)
11. Semi di sesamo e derivati (semi interi e farine che potrebbero contenerne)
12. Anidride solforosa e solfiti (concentrazione superiore a 10mg/kg oppure 10mg/l in conserve di prodotti ittici, cibi
sotto’aceto, sotto’olio, salamoie, marmellate, aceto, funghi secchi, bibite analcoliche e succhi di frutta)
13. Lupino e derivati (presenti in cibi vegan sotto forma di arrosti, salatini, fare e similari)
14. Molluschi e derivati (canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, tellina ecc…)

ALLERGENI
1. Glutine (cereali, grano, segale, orzo, farro, kamut, inclusi ibridati derivati)
2. Crostacei e derivati (gamberi, scampi, granchi e simili sia marini che di acqua dolce)
3. Uova (uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti, pasta all’uovo)
4. Pesce e derivati (prodotti alimentari in cui è presente il pesce anche in piccole quantità)
5. Arachidi e derivati (creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi)

Le insalate

scrocchiarelle



Ghiammaru 15 € 
Gamberi bianchi lime e menta, 
crema cacio e pepe, maionese

 di cozze, misticanza
(1,2,3,4,7,12,14)

Fat boy 11 € 
Polpette al vino bianco, broccolo attufato 

& pecorino
(1,3,7,9,12)

Only fans 9 € 
Funghi, cicoria & scamorza

(1,7,12)

Ma li carpacci tua 13 € 
Carpaccio di manzo, parmigiano,

senape & misticanza.
(1,7,10)

PIATTI DA FORNO

SECONDI IN UMIDO

I dolci

Profondo rosso 15 € 
Tonno tataki, maionese di cozze, 

cipollotto, teriyaki & misticanza
 (1,3,4,6,12,14)

The italian job 12 € 
Prosciutto crudo, mozzarella di bufala,

pomodoro & basilico
 (1,7)

I prodotti utilizzati, a seconda della disponibilità sul mercato, possono subire
un processo di abbattimento con relativo stoccaggio positivo 

o negativo, al fine di preservare le qualità organolettiche dei prodotti stessi. 

A seconda della disponibilità sul mercato, i prodotti alimentari 
possono essere congelati, surgelati o freschi.

LI BUNS
Il siciliano 15 €

Burger di carne, melanzane fritte, mozzarella,
maionese al basilico, parmigiano, 

lattuga & salsa al pomodoro.
(1,3,7,12)

The simple 13 €
Burger di carne, cheddar, 

pomodoro, maionese, ketchup & lattuga.
(1,3,7,12)

Pork & pepper 14 €
Salsiccia artigianale, friarielli, 

crema cacio & pepe, senape & pomodoro
(1,7,10,12)

La narducci 15 € 
Ombrina scottata, maionese di panzanella,

basilico, sedano, misticanza.
 (1,3,4,9,12)

La maialata 13 € 
Porchetta, patate al forno, cicoria &

 mayo ‘nduja 
(1,3)

Collo secco 11 € 
Trippa alla romana, pecorino & menta

(1,7,9)

Parmigiana di melanzane 12€ (1,7) 

Polpette al sugo 11€ (1,3,7,9)

Lasagna al ragù  12€ (1,3,7,9)

Polpette al vino bianco 11€ (1,3,7,9,12)

Budino di pinocchio 6€ (7)
Tiramisù classico 7€ (1,3,7)

Crema pasticciera & frutta di stagione (3,7) 6€

Polp fiction 14 €
Polpo alla cacciatora, chimichurri tiburtino, 

crema di patate arrosto, friarielli, 
mayonese di cozze.

(1,4,10,12)

HOTTE DOGGE 10 €
Würstel di suino, senape, ketchup & cetriolini.

(1,3,7,10)

Mecchechicken 14 €
Petto di pollo croccante, maionese,
salsa tartara, pomodoro e lattuga.

(1,3,12)

le focacce
Pink lady 10 € 

Mortadella, stracciata & tartufo
 (1,7)


